KULINARISCHER

KALENDER
MAI—OKT 2020

ANNA SEIBERT

FEINE REGIONALE KUCHE BY BENEDIKT FRECHEN
RESTAURANT & CATERING



Jeden Mittwoch freuen wir uns auf Thre Freundinnen und Sie
— zum Erzihlen und Verweilen.

Damit Ihr Abend auch kulinarisch eine Freude wird, genieBen Sie
gemeinsam Ihr Menii in zwei Gingen. Wihlen Sie zwischen zwei
Hauptgerichten und zwei Desserts Ihr individuelles Menii aus.

Freuen Sie sich auf einen Abend unter Freunden - es gibt doch
immer etwas zu erzihlen.

34,— EUR P.P.

INKLUSIVE 2-GANG-WAHLMEN
UND 1 GLAS WEIN 0,2L

Dieses Angebot gilt nicht an Feiertagen, an einem Mittwoch, der vor
einen Feiertag fillt und nur in Verbindung mit einer Reservierung,



24.04. — 24.06.2020
SPARGELZEIT IM RESTAURANT ANNA SEIBERT

Spargelcremesuppe / Entenkeulen Dim Sum /
gerducherte Entenbrust mit Kopfsalatcreme

Stangenspargel / Butterkartoffeln /
Hollandaise / zerlassene Butter

Verfeinern Sie Thre Portion Spargel nach eigenem Gusto:
zweierlei Schinken / Wiener Schnitzel /
Rinderfiletsteak / gerducherter Lachs

Zu zweit genieen:
Chateaubriand (Doppeltes Filetsteak) / Stangenspargel /
Butterkartoffeln / Kalbsjus / Hollandaise / Pliicksalat




01.05.2020

1o

Welcher Monat wire schoner als der Wonnemonat Mai,
um einen Abend in Zweisamkeit zu genieBen.

Es erwartet Sie ein Menii in 5 Gingen inklusive
der von uns dazu ausgewihlten Weine.

Gekocht wird mit den besten Produkten des Friihlings,
handwerklich und mit viel Liebe zum Detail arrangiert.

Freuen Sie sich auf einen entspannten
und genussreichen Abend.




01.05.2020

TERRASSENEROFFNUNG 2020

Ab 11.00 Uhr méchten wir mit Thnen in die Terrassensaison 2020
starten. Zu entspannter Musik servieren wir Ihnen vielerlei leckere
Kleinigkeiten, siiffiges Peters Kolsch und Andechser Hell.

Ab 14.00 Uhr backen wir Waffeln und es gibt verschiedene Sorten
Kuchen vom Blech.

Wir freuen uns auf eine wunderschone Terrassensaison 2020
mit Ihnen.



05205 At e S 0i5 0 GRONE

Auf geht’s zu dieser ,knusprigen“ Zeit bei Anna Seibert.

Haxenfleisch mit deftigem Fass-Sauerkraut, Kartoffel-Schnittlauch-
piiree und kriftiger Doppelbockjus ist nur eines der Gerichte, die Sie
zu dieser Zeit erwarten wird. Unser beliebtes Schweinehaxenragout
oder die ganze Kalbshaxe fiir 2 Personen lassen Sie selig werden.

Mit dem Andechser Bockbier wartet ein ganz besonderer Genuss
dieser Jahreszeit auf Sie. Mit seinen weichen Rostnoten und einem
Hauch von Dérrobst ist dies der richtige Begleiter fiir unsere
deftigen Haxengerichte.

Im Aktionszeitraum kreieren wir verschiedene Gerichte
rund um die Schweins- und Kalbshaxe fiir Sie.






10.05.2020

An diesem Sonntag dreht sich bei Anna Seibert alles um die
Miitter, die diesen Tag bei uns genieBen konnen. Von 11.00
bis 15.00 Uhr begriiBen wir Sie zu unserem Brunch, damit
Sie entspannt und lecker in den Tag starten kénnen.

Am Abend freuen wir uns, Sie zu unserem Muttertagsmenii
begriilen zu diirfen. Wir verwohnen Sie in 3 bis 5 Gingen
und suchen die passenden Weine dazu aus.

42,— EUR P.P.

INKLUSIVE HAUSAPERITIF ZUR BEGRUSSUNG,
WASSER, FILTERKAFFEE, GEDECKTEM FRUHSTUCKS-
TISCH UND MENU IN VIELERLEI KLEINEN GANGEN



Geriucherte Bachforelle / Zweierlei vom Kalb: Medaillon vom

Kohlrabitatar / Sonnenblumen- Kalbsfilet und geschmorte Kalbs-
kerne / Kopfsalatcreme wange / Parmesanrisotto / gebratene
*xx Buchenpilze / Thymianjus
Cannelloni von der geschmorten Rk

Entenkeule / Champagner- Warmer Schokoladenkuchen / Wald-
Rahmkraut / Triiffelsauce beerenragout / SiiBwein-Sabayon

*kk

Gebratenes Kabeljaufilet /
Erbsenpiiree / Rote Bete Gnocchi

*kk

Gerne stellen wir Thnen eine \X{einbegleitung zu Threm Menii zusammen
5 GLASER ZU 0,1L 27,— EUR / 4 GLASER ZU 0,1L 21,— EUR / 3 GLASER ZU 0,1L 15,— EUR



31 056. —701,06.2020

NT
|ST UNSER RESTAURANT

VON 11,00 BIS 22.00 UHR FUR SIE ﬁf\?s‘:ggi.ni
TEL. 02226 8923713 / RESERVIERUNG@AN

Am Pfingstsonntag begriilen wir Sie von
11.00 bis 15.00 Uhr zu unserem Brunch,
damit Sie entspannt und lecker in den Tag
starten kénnen.
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30.06 — 09.08.2020

Wiener Kalbsschnitzel / Pfifferling-Rahmsauce /
lauwarmer Kartoffelsalat

Rinderfiletsteak / Blattspinat / gebratene
Pfifferlinge / Triiffeljus

Kalt aufgeschnittener Rinderriicken / gebratene
Pfifferlinge / Bratkartoffeln / Remouladensauce / Salat

Spaghetti aglio e olio mit gebratenen Pfifferlingen

Spinat-Crespelle / Ricotta / gemischter Pfliicksalat /
gebratene Pfifferlinge



10.07.2020

Seit Er6ffnung unserer Restaurants erfreuen sich unsere
Wine and Dine Abende groBter Beliebtheit. Nicht nur,
dass es lecker wird, es wird vor allem ausgelassen und lustig,

Wir servieren Thnen ein Menii in 5 Gingen und erzihlen
Thnen immer eine kleine Anekdote dazu. Uber die von uns
ausgewihlten Weine werden Sie ebenfalls mehr erfahren
und konnen diese im Anschluss an die Veranstaltung
gerne iiber uns bestellen.

Wenn Sie sich vegetarisch oder vegan ernihren, stellen wir Ihnen
gerne ein gesondertes und auf Sie zugeschnittenes Menii zusammen.



Kleiner Willkommensgruf3
aus der Kiiche

*kk

Stangenspargel / gebeiztes Eigelb /
Kopfsalatcreme / Duroc Schinken /
Tomate

*kk

Mit Liebe gegartes Saiblingsfilet /
Gerstenrisotto / Velouté von
Gartenerbsen

*kk

Gefiilltes Nudelblatt / Pfifferlinge /
Ziegenkise / Schalotten

*kk

Geschmorte Kalbswange / lauwarmer
Salat vom weilen Spargel / Friih-
lingszwiebel / Zitronenhollandaise
*kk

Ragout von der Kapstachelbeere /
Creme Catalan légere

*kk

Pralinen

85— EUR P.P.

INKLUSIVE HAUSAPERITIF, FUNF MAL
WEINBEGLEITUNG 0,1L, WASSER ZUM
MENU UND KAFFEE ZUM DESSERT



17.07. — 19.07.2020

Am Freitag begriilen wir Sie gerne
vor dem Erdffnungskonzert und 6ffnen
bereits um 16.00 Uhr unsere Tiiren.




Samstag und Sonntag sind wir von 08.00
bis 22.00 Uhr fiir Sie da. GenieBen Sie
morgens eine Tasse Kaffee, ein frisches
Omelett oder ein gut belegtes Bauernbrot.

Ab 12.00 Uhr servieren wir Ihnen unseren
Mittagstisch und zwischen 14.00 und
17.00 Uhr gibt es frische Waffeln,
Eiskaffee und Blechkuchen.

Am Abend erwarten wir Sie gerne,
um aus unserer Abendkarte zu wihlen.



09.08.2020

Kein Mittagessen ist facettenreicher als unser
Summer Lunch - entspannt und genussreich mit
Zeit fiir das, was man gerne tut: Essen und trinken!

Wir servieren Thnen keine 3 oder 4 oder 5 Ginge,
sondern gleich 10 Mal kommen lecker gekochte
Gerichte zu Thnen an den Tisch. Vielerlei kleine
arrangierte Gerichte freuen sich auf Thren Besuch.
GenieBen Sie einen kulinarischen Mittag bei
Anna Seibert.



04.09.2019

Seit Eriiffnung unserer Restaurants
erfreuen sich unsere Wine and Dine
Abende groBter Beliebtheit. Nicht
nur, dass es lecker wird, es wird vor
allem ausgelassen und lustig,

Wir servieren IThnen ein Menii in

5 Gingen und erzihlen Thnen immer
eine kleine Anekdote dazu. Uber die
von uns ausgewihlten Weine werden
Sie ebenfalls mehr erfahren und kén-
nen diese im Anschluss an die Veran-
staltung gerne iiber uns bestellen.

Wenn Sie sich vegetarisch oder

vegan ernihren, stellen wir Thnen
gerne ein gesondertes und auf Sie
zugeschnittenes Menii zusammen.

Kleiner Willkommensgru8} aus der Kiiche
Tatar vom Kalbsfilet / Eigelbcreme / Kiirbis-
salat / Erdnussmousse / gebratene Buchenpilze
Jkk

Gebratene Jakobsmuschel / Blumenkohl-
piiree / Blutorangenemulsion / Lauchél

Jekk

Cannelloni vom geschmorten Pastoren-
stiick / Triiffelsauce / Champignonsalat

*kk

Tranche vom Heilbutt / Kiirbispiiree /
dicke Bohnen / Schinkenschaum

*kk

Dreierlei von der Himbeere

85— EUR P.P.

INKLUSIVE HAUSAPERITIF, FUNF MAL WEINBEGLEITUNG
0,11, WASSER ZUM MENU UND KAFFEE ZUM DESSERT



H09.10.2020

An diesem Abend lassen wir fiir Sie so
* richtig die Korken knallen. Freuen Sie sich

auf diese ganz besondere.Veranstaltung,"-“:‘-

fiir die wir lediglich eine begrenzte Zahl
Ghampagne an Plitzen vergeben.

DEUTZ ~ Es erwartet Sie ein 6-Ginge-Menii mit den
AV, ERANCE besten Produkten der Saison. Begleitet wird ™" '

das Menii von 6 ausgesuchten Champagner

— mal aus der kleinen und mal aus der

grof3en Flasche.

Freuen Sie sich auf dieses besondere
Ereignisse im Restaurant Anna Seibert.



24.10.2020

Bevor es fiir einen jeden in die stressige Vorweihnachtszeit geht,
wollen wir mit Thnen auf ein kulinarisches Jahr zuriickblicken.

Viele leckere und mit Liebe zubereitete Gerichte haben wir in den
letzten 12 Monaten fiir Sie kreiert und haben Ihnen die beliebtesten
Gerichte herausgepickt.

Wir servieren Thnen ein Menii in 12 kleinen Gingen und begleiten
dieses mit 6 ausgesuchten Weinen.

Lassen Sie uns gemeinsam ein kulinarisches Jahr Anna Seibert
Revue passieren.



AUSBLICK AUF DAS WAS KOMMT

Wie in den vergangenen Jahren begriilen wir Sie am Heiligen Abend,
den Weihnachtsfeiertagen und Silvester gerne bei uns.

Wir werden Sie in unserem Restaurant kulinarisch verwéhnen und
freuen uns, Ihr Weihnachtsfest begleiten zu diirfen.

Wir bitten Sie, Ihre Reservierung fiir die Weihnachtstage und Silvester
iiber reservierung@anna-seibert.de an uns zu richten.



Der Dank an die Mitarbeiter gehort in der Vorweihnachtszeit einfach dazu.

Verbinden Sie diesen mit einem besonderen Abend bei uns und ver-
bringen Sie eine ausgelassene und entspannte Zeit mit guten Essen.

Wenn Sie etwas GroBeres planen, sprechen Sie uns gerne an — wir kommen
auch zu Thnen und bringen allerlei leckerer Sachen mit.

Uberlassen Sie die Kiichenarbeit an den Feiertagen uns und genielen
Sie diese besondere Zeit des Jahres mit Ihrer Familie oder Freunden.

Wir haben fiir Sie kiichenfertige Meniis zusammengestellt, die Sie in
der eigenen Kiiche lediglich noch fertigstellen miissen.

Gerne senden wir Thnen unser Bestellformular auf Anfrage zu.



ANNA SEIBERT

FEINE REGIONALE KUCHE BY BENEDIKT FRECHEN

RESTAURANT & CATERING
AM BURGERHAUS 5 - 53359 RHEINBACH - TEL. 02226 8923713
RESERVIERUNG@ANNA-SEIBERT.DE - WWW.ANNA-SEIBERT.DE

Anderungen im Angebot vorbehalten.



